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Instituto de Agroindustria Ufro impulsa programa de innovaciA3n y diversificaciA3n
de quesos para La AraucanAa

DescripciA3n

iA3n con la Mesa del Queso de
nciamiento del Gobierno
#ducciA3n de quesos, mediante

0s ha sido el sueA+o de los
presenta un enorme potencial
so chanco mantecoso, pero la
Ajs amplia y por lo mismo las

Adustria de la Universidad de La
Aa y la AsociaciA3n Gremial
el Consejo Regional de La
(FIC), para asA, comenzar a
Arrole Ftegia . aciA3n quesera, sumando como
futuros resultados, nuevos modelos de producciA3n y comercializaciA3n.
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El intendente de La AraucanAa, VActor Manoli, afirma que &??el trabajo de la industria quesera en la
regiA3n ha sido tremendamente importante y valorable, porque han debido desenvolverse en un
escenario complejo debido a la gran variedad de productos existentes en el paAs. Sin embargo, como
Gobierno estamos comprometidos en aportar e impulsar iniciativas que permitan a rubros como la
queserAa dar un salto cuantitativo en relaciA3n a su producciA3n, bajo normas y estAjndares que los
posicione en el mercado nacional e internacionala?e.

Por su parte, el rector de la UFRO, Dr. Eduardo Hebel, considera que proyecto implica poner a
disposiciA3n la investigaciA3n y la academia al servicio de la regiAn, y en este caso, las capacidades y
el conocimiento adquirido, para fortalecer el desarrollo productivo y cumplir con estAjndares que
permitan un mayor impacto para esta industria en su conjunto. a??Tener innovaciones sustentables y
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saludables que potencien una mejor llegada a las personas resulta fundamental, sobre todo en el
contexto mundial de pandemia el dar valor a productos que se elaboran desde nuestra regiA3n con
tecnologAas que nuestra universidad provee y que va en directo beneficio de los empresarios de La
AraucanAa contribuye, ademAjs, a activar la economAa regional en los mAjs diversos Ajmbitosa?e.

INNOVANDO DESDE LOS SABERES TERRITORIALES

El Programa de InnovaciA3n y DiversificaciA3n en la QueserAa Artesanal RegiA3n de La AraucanAa
aspira a la transferencia tecnolA3gica basada en la experiencia de las escuelas: francesa, italiana y
espaA+ola, quienes tienen la mayor oferta de quesos a nivel mundial. El propA3sito concreto aquA es
conseguir nuevos productos en la zona que incorporen un componente esencial como es la identidad
territorial; luego trabajar los volA°menes con equipamiento y generar modelos de negocios a partir de
la asociatividad y el cooperativismo.

SerAjn cerca de 100 los beneficiaros del proyecto, que involucra a las comunas de PitrufquA©n,
VilcA®n, Freire, CuracautAn, Loncoche, Villarrica, PucA3n y Victoria, entre otras. Una de las iniciativas
mAijs llamativas, es la implementaciA3n de la Ruta del Queso de La AraucanAa, que dispondrA;
circuitos turAsticos y de fomento-productivo, para ofrecer a los futuros visitantes la experiencia de
conocimiento sobre la producciA3n de las queserAas artesanales.

a??Valoramos el vAnculo y permanente preocupaciAsn ‘del Institufo de Agroindustria por responder a
las necesidades del entorno. Este proyecto nos permite seguir avanzando en el objetivo de aportar con
nuestras capacidades cientAfico-tecnolA3gicas en los desafAos regionales y nacionales, considerando
los nuevos protocolos y exigencias que deberAj enfrentar la industria alimentaria en particulara?e,

sostiene el vicerrector de InvestigaciA3n y Postgrado UFRO, Dr. CA©sar Arriagada, quien advierte que
la innovaciA3n es la herramienta clave para impulsar las transformaciones que hoy se requieren en
contextos complejos como el que vivimos a nivel global.

TRANSFORMACIA?N ALIMENTARIA

Una de las principales problemAijticas identificadas en el rubro, ha sido entre otros, la limitada oferta
de quesos diferenciados. Se suma, la casi nula utilizaciA3n de packaging primario, y en el escenario
actual, la necesidad urgente de incorporar en el proceso y sus resultados, la inocuidad y
sustentabilidad. Para ello, se espera que las queserAas impulsen y comprometan en su accionar el
cumplimiento de los estAjndares requeridos.

En La AraucanAa existen alrededor de 300 queserAas de las cuales solo el 10% cuenta con estas
certificaciones. Los sistemas de aseguramiento de la inocuidad se han ido perfeccionando y la
sociedad global estAj mejorado permanentemente este objetivo, porque los mercados identifican la
inocuidad alimentaria como un factor de diferenciaciA3n.

a??En efecto, los niveles de exigencia de los mercados han aumentado y el estado de alerta causado
por el Covid-19, estAj teniendo repercusiones en la cadena de valor de los alimentos. Aspectos como
las resoluciones sanitarias, los envases y los espacios de producciA3n y consumo junto a los sistemas
de distribuciA3n y entrega de los alimentos, estAjn en el centro de la atenciA3n de legisladores,
autoridades sanitarias, mercados y consumidores finalesa?e, explica el director del Instituto de
Agroindustria, Luis Torralbo.
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Frente a este escenario, el productor quesero Max Thomex, presidente de la AsociaciA3n Gremial de
Queseros Artesanales de La AraucanAa e integrante de la Mesa del Queso sostiene que la
aprobaciA3n de este programa es resultado de varios aA+os de trabajo que se ha venido realizando
con el Instituto de Agroindustria UFRO, y constituye un importante apoyo para hacer un salto mAjs
grande. 4??La situaciA3n de la pandemia nos ha puesto una dificultad para todo el paAs, a pesar de
esto, hemos podido seguir trabajando y generando nuestros productos para que lleguen a la mesa de
los consumidores en la regiA3n. Si bien muchos queseros envAan sus productos hacia el BiobAo y
RegiAsn Metropolitana, ha sido por la contingencia un poco mAijs difAcil pero hemos cumplido el
requerimiento para toda La AraucanAaa?e.

Este programa de innovaciA3n y diversificaciA3n quesera, se desarrollarAj durante el periodo de un
aA+0 y se espera que en los prA3ximos meses se den a conocer los nuevos productos innovados con
alto valor y calidad, de la mano de una marca regional con identidad territorial y sustentada en los
saberes de la gente de nuestra zona.
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