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Reconocido chef mexicano capacita a docentes de gastronomAa de Santo
TomAjs Temuco

DescripciA3n

= Chlle arte, el reconocido chef instructor
-ﬂﬂ k n nuestro paAs realizando una

er nuevas tA©cnicas y preparaciones de
mAis emuco, quienes forman parte de
al del A-rea de GastronomAa de Santo

il

docentes de la zona sur de las

mAa Internacional y Tradicional
co, a??la capacitaciA3n estuvo
A®cnicas, asA como tambiA©n

amente a lAneas y acciones
2 de programas de capacitaciﬁ@n

- hef mexicano en nuestro paAs,
donde ACI estAj compartiendo su expenenma cultura, tradiciones y gastronomAa en las diferentes
sedes y en esta oportunidad, se reuniA3 con docentes de la zona sura?e.

Para la directora de Carrera GastronomAa Internacional y Tradicional Chilena, a??esta actividad
contribuye a la formaciA3n de talentos acadA©micos para nuestro proyecto educativo, lo que
finalmente, irAj en directo beneficio de la formaciA3n acadA©mica de nuestros estudiantes; sin dejar de
valorar que se trata de una instancia en que tambiA©n podemos compartir entre colegas de otras
sedes, lo que sin duda lo hace una experiencia enriquecedoraa?e.
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Por su parte el chef y docente de la Universidad TecnolA3gica de CancA°n, Giovanni PeAta
FernAjndez, destacA3 que a?2?la intenciA3n de la capacitaciA3n fue reforzar los mA®©todos, las
tA©cnicas, bases histA¥ricas y teAdricas de la cocina mexicana. El visitar otros paAses abre fronteras,
en una conocemos el estatus de nuestra cocina a los ojos del mundo y nos convertimos en
embajadores de nuestra cultura que abarca demasiado y tambiA©n nuestros hAjbitos y costumbres de
nuestra alimentaciA3na?e..

Algunas de las preparaciones que se realizaron fueron: Pan de muerto, Mole poblano, Conchas, Arroz
a la jardinera, Cochinita Pibil, Tamales, Tortilla de Harina.
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